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Chladici retezec z farmy az do prodejny v té nejvetsi kvalite Be sure. te&i
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Dodrzeni zajisteni jakosti — rucni pristroje
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Kvalita vyrobku a jeji méreni:

* teplota

» relativni vlhkost vzduchu

» koncentrace O2 a CO2

» koncentrace etylenu (fytohormon)
» svetlo

» zatizeni plisni




Méreni teploty v chladicim fetézci Q
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Mereni teploty

Okolni prostredi vs. mereni samotnych potravin.

Dve metody mereni:
e namatkové meéreni
e zZaznam




Namatkové mereni - rucni pristroje s integrovanou sondou Be sure. te&

Namatkove mereni teploty nebylo nide/ jednodussi
- dveé sondy integrovane v jednom pristroji




Namatkové mereni — rucni pristroje se sondou na kabelu Be sure. te&

Vodotésny pfistroj se sondou na kabelu
jednoduse zkontroluje teplotu jadra
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Monitoring v kazdé aplikaci




Kontinualni zaznam
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Kontrolni mereni odhali i nejmensi moznost odchylky.

Preprava je soucasti chladiciho retezce.
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Mereni teploty — monitorovaci systemy Be sure. te&

* Jistota o aktualnim stavu potravin

 automatické zasilani alarmu

e sprava alarmu

» veskeré ovladani a sprava meéridel — vzdalena

 realna data




Mereni teploty — monitorovaci systemy Be sure. t@

veskera data na jednom misté

vzdalena sprava

komplexni analyza dat
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2 jit jeste dal?




Papirove rizeni bezpecnosti potravin je minulosti Be sure. te”%

Neni se zaznamy manipulovano?

Je obtizné udrzovat aktualni informace?

@ Je komplikovana sprava dat?

Nelze se vyporadat s mnozstvim dat?




Rizeni bezpeénosti potravin v papirové podobé
nema odpovedi.









Zajisteni kvality v jednom systemu T te?c;

Prirucka kvality Prodejna

o

e
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Ridici jednotka

Cloud

Digitalni prirucka kvality
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Online data logger



Dlouhodoby zaznam s alarmem T te&,

Synchronizace: °
Méreni hodnot -
Funkce alarmu

Synchronizace: °

Napravna opatreni
(fas

Synchronizace: * Funkce
poplachu * Napravna
opatfeni

(e




Jednotliva mereni B Sure. tegé

Synchronizace:
Kontrolni seznamy e
Napravna opatreni

Synchronizace: * Ukoly *
Funkce alarmu « Kontrolni
seznamy * Napravna
opatreni

Synchronizace: °
Mérené hodnoty -
Sériove Cislo « Typ
sondy




Digitalni zajisteni kvality - prirucka kvality Be sure. te&

%:

Kontrolni seznamy bez
papirove prirucky v
digitalizované podobeée

Podporujte Vase
zamestnance pomoci
intuitivnich pracovnich
postupu a napravnych
opatreni




Digitalni zajisteni kvality — automaticky prenos dat Be sure. té&

Spolehliva mereni
pomoci automatickeho
prenosu dat




Digitalni zajisteni kvality — automaticky prenos dat Be sure. te‘%

Budte si vedomi poruseni
teplotnich limitu kdykoli
pomoci automatickeho
monitorovani




Digitalni zajisteni kvality — automaticky prenos dat Be sure. te&

Jednoducha autentifikace.




Digitalni zajisteni kvality — automaticky prenos dat Be sure. te‘%

Zajistete si kvalitu diky jasné
analyze a snadnému pristupu k
datum pro vSechny urovne fizeni ve
Vasi spolecnosti.
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sledovani fizeni otazek  zaméstnancu k

rizeni technologii a propasti mezi
dodavatelu strateqii a dodrzovani bezpecnositi odpovednosti
provadénim predpisu v potravin za nasleduijici
realnem provozni

dase postupy



Legislativni novinky v potravinarstvi Be sure. tegd

Nové legislativni pozadavky na oleje a tuky pfi vyrob& pokrmt v ramci vyhlasky €. 121/2023 Sb., o pozadavcich na pokrmy.

Ucinnost od 1. ledna 2024

Ukazatele:
Ukazatele tepelného rozkladu oleju a tuku
* barva
. chut hnéda az cerna barva oleje nebo tuku
nedostatky ve vani — nepfijemny zapach typicky pro
* vUné prepaleny olej nebo tuk

« konzistence nedostatky v chuti — chut typicka pro pfepaleny olej nebo

tuk, nahorkla chut, pal€iva chut

« obsah TPM

Senzoricke ukazateletepelneho rozkiadu olejtha Ukt LSSV G g RE el SR NEE V(e

stala odolna péna pfi vlozeni potraviny, ktera se ma
smazit/fritovat

zmény konzistence (napfriklad zvySeni viskozity)

pfitomnost &asti zuhelnatélych zbytk( dfive smazenych
potravin

obsah polarnich latek vice nez 25 %

obsah polymernich TAG vice nez 12 %

Analytické ukazatele tepelného rozkladu oleji a tukt




Legislativni novinky v potravinarstvi
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Limity pro stanoveni obsahu polarnich latek ve vybranych evropskych zemich

_ Limit obsahu polarnich latek (%) | Legislativni predpis



Digitalni zajisteni kvality — automaticky prenos dat Be sure. te&i

Q D éerstvy olej

pritomnost polarnich ¢astic v malém mnozstvi

D
f o Ny piepaleny olej
LY A B i

D 2) pritomnost vice polarnich castic (oxidace)

Merena velicina: % TPM (Total Polar Materials)



Digitalni zajisteni kvality — automaticky prenos dat Be sure. t&

Mereni kvality fritovaciho oleje

Testo 270
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Testo, s.r.0. - Kalibraéni laborator

Jsme kalibracni laboratof &. 2344 akreditovana CIA
podle CSN EN ISO/IEC 17025:2018

v oborech teploty, vihkosti vzduchu

a rychlosti proudéni vzduchu.
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Stale mate obavy ze zmeény vaseho systemu
rizeni bezpecnosti potravin?
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- Bezpecnost potravin je meritelnal
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